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DÉCOUVREZ CHAQUE MOIS 6 PARTENAIRES DE 
L’AFLYHT, CE MOIS CI NOUS VOUS PRÉSENTONS : 

QUI SOMMES NOUS ? 
Depuis 1976, CHEF® accompagne les professionnels de la 

restauration avec des solutions culinaires répondant à leurs 
différents besoins, dans le respect de la qualité, du goût 

et de la tradition. CHEF® propose une palette de solutions 
culinaires vous permettant de proposer des recettes toujours 

plus savoureuses grâce à nos différentes technologies.

Intégré au sein de la division Nestlé Professional, CHEF® vous 
assurera une facilité d’utilisation et une qualité constante 

dans la réalisation de vos recettes.

VOTRE CONTACT
LUCAS TOZATTO 

Responsable Expertise Culinaire  
+33 6 85 30 63 55 

Lucas.Tozatto@fr.nestle.com

NOTRE PLUS-VALUE
 Nos produits sont développés par des chefs, pour des chefs. 

Ainsi, nous nous assurons d’avoir toujours des produits 
de qualité, au plus proche de vos besoins et en constante 

évolution avec la cuisine d’aujourd’hui et de demain.

UNE NOUVEAUTÉ
En 2022, CHEF® s’engage et améliore sa recyclabilité 

grâce à ses nouveaux emballages blancs ! En retirant les 
pigments sombres, nos emballages seront mieux détectés 

lors de l’étape de tri optique et mieux recyclés dans diverses 
applications.

CONCEVOIR ET FABRIQUER EN FRANCE
Au cœur des Vosges, la maison Linvosges, allie 
tradition et modernité depuis 1923. La collection 
hôtellerie, adaptée aux exigences d’une utilisation 
professionnelle et composée de matières 
soigneusement sélectionnées, a pour ambition 
de rendre votre intérieur harmonieux, raffiné, 
authentique, mais surtout unique.

NOTRE PLUS-VALUE
Le savoir-faire maitrisé de nos couturières à l’atelier 
de Gérardmer permet la réalisation, aux dimensions 
et finitions souhaitées de tous les articles 
d’ameublement, du linge de table et du linge de lit.

ACTUALITÉS
La Collection Créative.  
Cette déclinaison de tissus d’ameublement 
imprimés dans les Vosges sur 3 supports différents 
(occultant, velours et voilage) reprend les motifs 
de linge de lit inspirés de la nature, thème de 
prédilection de notre maison. Une nouveauté à 
découvrir parmi d’autres dans le nouveau catalogue 
Linvosges hôtellerie

 
CONTACTEZ NOS EXPERTS 
au 03 29 60 11 22  
et/ou à hotellerie@linvosges.com
 
SITE E-COMMERCE
www.linvosges-hotellerie.fr

QUI SOMMES-NOUS ?
Charvet conçoit et fabrique des matériels de cuisson 
professionnels depuis 1934. C’est en Isère, au pied des Alpes, 
que les pianos Charvet sont manufacturés à partir de matériaux 
robustes et de composants sélectionnés pour leur qualité. 
Chaque année, des centaines de chefs français ou étrangers font 
confiance à Charvet pour équiper leurs cuisines de restaurants et 
de collectivités.

NOTRE CONTACT : 
Service commercial 
 04 76 06 64 22 
info@charvet.fr 
www.charvet.fr

NOTRE PLUS-VALUE
Pour nous, chaque projet est unique. Nous concevons avec vous, 
les pianos d’initiation et d’application qui deviendront vos outils 
pédagogiques.

NOTRE ACTUALITÉ
Retrouvez-nous du 19 au 23 janvier 2023 au SIRHA à Lyon.

aflyht.net

INFOS 

 QUI SOMMES NOUS ?
Depuis 95 ans, MEIKO porte le projet d’un monde plus propre, 

avec des solutions professionnelles premium destinées au 
lavage, nettoyage/désinfection et au traitement des biodéchets. 

L’innovation au service de l’homme et de l’environnement est l’un 
des points centraux de notre développement. 

NOTRE PLUS-VALUE 
La M-iClean H en est un exemple. Une gamme de machines 

à capot ultra ergonomiques grâce au système de détection de 
casier avec ouverture/fermeture automatique du capot. 

Ou encore la gamme BioMaster MEIKO GREEN, pour donner une 
seconde vie à vos biodéchets tout en offrant un environnement 
plus hygiénique. A l’heure de la lutte anti-gaspillage, ce type de 

solution est essentielle.

Pour en savoir plus : www.meiko.fr

VOTRE CONTACT 
Audrey VERGELY 

Responsable Marketing et Communication
01.64.15.65.30

a.vergely@meiko.fr

Suggestion de présentation 
® Reg. Trademark of Société des Produits Nestlé S.A

 POUR EN  
SAVOIR PLUS,  

RENDEZ-VOUS SUR : 
www.nestleprofessional.fr

QUI SOMMES-NOUS ?
Inventeur et spécialiste du mixeur professionnel depuis 

1964, DYNAMIC, fabricant français a depuis développé toute 
une gamme d’appareils de préparations culinaires utilisées 

dans la plupart des cuisines professionnelles, qu’elles soient 
gastronomiques ou collectives. DYNAMIC propose la gamme la 
plus grande et la plus large du marché ainsi que des procédés 

innovants.

VOTRE CONTACT
Jean-Christophe BOUTON

02 51 63 02 72  
jc.bouton@dynamicmixers.com

NOTRE PLUS-VALUE
Depuis toujours, DYNAMIC apporte la plus grande attention à 
la qualité des matières premières utilisées dans la fabrication 

de ses produits, ce qui en garantit la longévité. Les produits 
DYNAMIC sont conçus pour être facilement réparables, 

démontables et remontables. DYNAMIC s’engage pour que ses 
produits soient réparables pendant 10 ans en France et dans 

le monde entier, et garantit la disponibilité immédiate de ses 
pièces détachées.

UNE NOUVEAUTE

AUTRE PRODUIT
DYNAMIX NOMAD SANS FIL, 
 la liberté de mouvement en 

cuisine

Plus d’infos sur 
 www.dynamicmixers.com

La Maison DEGRENNE, maison française spécialisée dans 
les arts de la table depuis 1948, lance en 2022 sa collection 
SUPERNATURE, manufacturée en France. 
Imaginée comme une ode à la nature et un retour à nos 
racines, la nouvelle collection SUPERNATURE de DEGRENNE 
invite à un voyage des sens où authenticité, harmonie 
et reconnexion avec le monde végétal se mêlent pour 
magnifier l’expérience de dégustation, depuis les couverts 
jusqu’à l’assiette.
En associant la beauté brute des stries du bois à la pureté de 
la porcelaine ou au brillant de l’inox, ce service joue la carte 
de l'élégance et des contrastes et inspirera des dressages 
tant poétiques qu'abstraits, qu'opulents ou minimalistes. 
Avec ses jeux de texture raffinés, cette collection met en 
lumière le savoir-faire, l’excellence et minutie du travail de 
l’inox et de la porcelaine de Limoges. 

UNE NOUVEAUTE
Collections :
Supernature, Supernature or, Aquatic Supernature

CONTACT 
directeur commercial France
Benjamin Micheli  
bmicheli@degrenne.fr
+33 6 23 17 34 61

En 2022, CHEF® s'engage et améliore sa recyclabilité grâce à ses nouveaux emballages blancs ! En retirant les pigments sombres, nos emballages seront mieux détectés lors de l'étape de tri optique et mieux recyclés dans diverses applications. Pour en savoir plus, rendez-vous sur https://www.nestleprofessional.fr/
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