CONGRES AFLYHT

NORMANDIE 2026
25 + 26 « 27 MARS

CARRE DES DOCKS
LE HAVRE NORMANDIE

L'|A S'INVITE A TABLE !

QUAND LINTELLIGENCE ARTIFICIELLE
TRANSFORME LES METIERS DE L'HOSPITALITE




EDITO DU PRESIDENT

Former aujourd’hui les professionnels qui feront I'hospitalité
de demain: tel est I'enjeu central du Congrés national de I'As-
sociation Frangaise des Lycées de I'Hotellerie et du Tourisme
(AFLYHT), organisé du 25 au 27 mars 2026 au Carré des Docks
du Havre.

Dans un contexte de transformation rapide des métiers, I'in-
telligence artificielle bouleverse déjd les pratiques profession-
nelles, les organisations, les relations clients et les modalités
d'apprentissage. Elle ouvre de nouvelles perspectives tout en
posant des questions essentielles : quelle place pour 'Numain
? Quelles compétences développer ? Comment former sans
subir ?

A travers le theme « L'IA s'invite & table | », ce congrés propose
d'explorer ces mutations, de croiser les regards d'experts, de
professionnels et de formateurs, et de construire collective-
ment des réponses adaptées aux réalités du terrain.

Ce rendez-vous national prend une résonance particuliére en
Normandie, territoire d’excellence dans les métiers de I'hos-
pitalité, qui célébre a la fois les dix ans de sa réunification et
le millénaire de Guillaume le Conquérant. Une terre d'histoire
tournée vers l'innovation, préte a accueillir les établissements
venus de toute la France.

Christophe JOUBLIN
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L'EVENEMENT EN BREF

3 250 a 300

jours de congres participants attendus
75 % 10
o
des lycées hoteliers et touristiques intervenants nationaux

frangais représentés

+ de 200 16

éléeves normands mobilisés ateliers thématiques

OBJECTIFS

- Anticiper les évolutions des métiers
- Accompagner les transformations pédagogiques
- Renforcer les liens formation—entreprise

- Valoriser I'excellence des établissements
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« L'|A S'INVITE A TABLE »

Lintelligence artificielle transforme en profon-
deur les métiers de I'hotellerie, de la restau-
ration et du tourisme. De la gestion hoteliere
a la relation client, de la conception culinaire
a la communication touristique, les usages
se multiplient et modifient les compétences
attendues.

Dans les établissements de formation, I'lA
interroge les pratiques pédagogiques : person-

nalisation des parcours, nouvelles modalités
d'évaluation, accompagnement individualisé,
simulation professionnelle, outils d'aide d la
création.

Le congres AFLYHT 2026 propose d'explorer ces
enjeux & travers des conférences, ateliers et
démonstrations, afin de dépasser les discours
théoriques et de fournir aux équipes éduca-
tives des clés concrétes d'appropriation.
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LA NORMANDIE,
TERRITOIRE D'EXCELLENCE

Terre d'histoire, de gastronomie et de savoir-
faire, la Normandie s'impose aujourd’hui
comme un territoire de référence dans les
métiers de I'hospitalité et du tourisme.

L'année 2026 marque les dix ans de la réuni-
fication normande ainsi que le millénaire de
la naissance de Guillaume le Conquérant.
Deux anniversaires symboliques qui traduisent

I'identité d'une région profondément ancrée
dans son patrimoine tout en étant résolument
tournée vers l'avenir.

Récemment élue meilleure province d’Europe,
la Normandie offre un cadre exceptionnel pour
accueillir un événement national de cette
ampleur et mettre en lumiére la qualité de ses
formations.
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LES JEUNES
AU CCEUR DU CONGRES

Les éléves des lycées hoteliers et touristiques
normands seront pleinement mobilisés tout au
long du congres.

Accueil des participants, organisation des
temps de restauration, service en salle,
démonstrations culinaires, logistique événe-

mentielle : les jeunes incarneront concréte-
ment I'excellence des formations normandes.

Au-deld de la vitrine professionnelle, cette
mobilisation constitue une expérience péda-
gogique unique, fondée sur 'autonomie, la res-
ponsabilité et la valorisation des compétences.
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CONFERENCES MAJEURES

Luc JULIA - Co-créateur de Siri
L'lA générative : mythe et réalité

Une conférence exceptionnelle pour comprendre ce que l'intelligence artificielle
permet réellement aujourd’hui, ses limites, ses promesses et ses risques.

Edwige DACHEUX -
Professeure agrégée de sciences de gestion en HRT
et doctorante d I'Université Paris Panthéon-Assas

Apprendre ¢ intégrer l'intelligence artificielle : une lecture organisationnelle
des transformations dans les formations en hotellerie-restauration

Une analyse approfondie des mutations pédagogiques
et organisationnelles induites par I'lA.
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TABLE RONDE & ATELIERS

Une table ronde nationale réunira chercheurs,
professionnels, entrepreneurs et experts du
numeérique autour des enjeux de I'lA dans les
métiers du tourisme et de I'h6tellerie-restau-
ration.

Seize ateliers thématiques permettront d'abor-
der quatre grands axes::

- L'IA au service de la formation et de la péda-
gogie
- L'IA dans I'ndtellerie et le tourisme

- Apprendre & mieux manger avec I'A

- L'IA autour de la communication
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25

MARS

26

MARS

27
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LE VILLAGE DES PARTENAIRES

ASSEMBLEE GENERALE ORDINAIRE « 18h00

) w Véritable carrefour d'innovations, le Village des partenaires rassemble entreprises, startups, institu-
ASSEMBLEE GENERALE EXTRAORDINAIRE « 19n00 tions, éditeurs de solutions numériques et acteurs de la formation. Il constitue un espace privilégié

de démonstration, d’échange et de mise en réseau entre le monde éducatif et les professionnels.
COCKTAIL DINATOIRE « VILLAGE DES PARTENAIRES « 19h30

B AR Sw as B m

ACCUEIL CAFE — VILLAGE DES PARTENAIRES « 8h00 A P? (0} (‘l’IE
m

X l&) N
OUVERTURE OFFICIELLE DU CONGRES » 9h00

CONFERENCE : LUC JULIA « 10h15

DEJEUNER « 12h30

ATELIERS THEMATIQUES « 14h00

VISITES CULTURELLES « 17n30

DINER = 20h00

TABLE RONDE NATIONALE « 08n30

CONFERENCE : EDWIGE DACHEUX « 10h30

VR D LE HAVRE, VILLE D'’ACCUEIL

PARTENARIATS PROFESSIONNELS ET SIGNATURE

DE CONVENTIONS « 14h30 Ville portuaire classée au patrimoine mondial de 'UNESCO, Le Havre conjugue modernité architectu-
rale, ouverture maritime et dynamisme culturel. Les congressistes pourront découvrir un patrimoine
INTERVENTION INSTITUTIONNELLE « 15h30 unique, entre architecture Perret, impressionnisme, port maritime et baie de Seine.

DINER DE CLOTURE « 20h00
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L'AFLYHT

L'’Association Frangaise des Lycées de I'Hotel-
lerie et du Tourisme fédére prés de 75 % des
établissements frangais du secteur.

Elle accompagne I'évolution des formations,
développe les liens avec les entreprises, valo-
rise les métiers et porte la voix des établisse-
ments aupres des institutions nationales.

Des partenariats associatifs existaient avec

v,

I'’Association Européenne des Ecoles d'Hotelle-
rie et de Tourisme et Speak You et de nouveaux
partenaires nous rejoignent : Club des Direc-
teurs de la Restauration et de I'Exploitation
France — Amicale Internationale des sous-di-
recteurs et Chefs de Réception — Association
des Gouvernants et Gouvernantes de I'Hotel-
lerie

ASSOCIATION
FRANCAISE

DES LYCEES
D'HOTELLERIE
ET DE TOURISME

INFORMATIONS
PRATIQUES

Dates : 25 — 26 — 27 mars 2026
Lieu : Carré des Docks — Le Havre Normandie

Participants : enseignants, personnels de direction,
professionnels, entreprises, étudiants, institutions

Contact:

Président Joublin Christophe :
06 8186 93 18 secretariat@aflyht.net

Membre de la commission communication :
Marie Guguin : 0670350269

— Consulter
notre site web
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Former aujourd’hui les talents
qui feront I'hospitalité de demain

ASSOCIATION
FRANCAISE

AF 1
LELT

D'HOTELLERIE
ET DE TOURISME

H#HAFLYHT2026 #IASinviteaTable



